СПЕЦИФИКАЦИЯ

	Параметры качества

 
	Солод светлый ячменный пивоваренный

	Физико-химические показатели
	

	Влажность, % 
	≤ 4,5

	Массовая доля экстракта в сухом веществе, %
	81,5-82

	Разница массовых долей экстрактов тонкого и грубого помолов, %
	1,2-1,5

	Осахаривание, мин
	≤ 12

	Цвет, ЕВС 
	≤ 3,5

	Цвет сусла после кипячения,  EBC 
	≤ 6,6

	Кислотность, см3 0,1 н р-ра NaOH
	0,9-1,0

	pH
	5,9-6,0

	Число Хартонга  VZ45, %
	35-39

	Мутность ед. ЕВС
	≤ 6,0

	Вязкость,  мПа.с
	≤ 1,53

	Белок, %
	≤10,4

	Число Кольбаха, %
	39-42

	FAN, мг/100г
	135-160

	Β-глюкан, мг/л
	≤ 170

	Диастатическая сила, ед. WК
	240-280

	Содержание ДМС-П, мг/кг
	< 4,5

	Содержание НДМА, мкг/кг
	< 2,0

	
Крупность 

 (сход с сита 2,5х20 мм),%
	≥ 95

	 Проход через сито 

 (2,2х20 мм), %
	≤ 1,3


	Количество стекловидных зерен, %
	≤ 2,0

	Мучнистость

 (по фриабилиметру), %
	≥ 87

	Массовая доля сорной примеси, %
	≤ 0,5

	Гашинг
	Отсутствует


	
	


