БАРАНОВ СЕРГЕЙ ВАСИЛЬЕВИЧ
ЦЕЛЬ:
- Ищу работу на хлебобулочном производстве в качестве:

Технолога хлебобулочных изделий.
Начальника смены хлебобулочного производства.
- Имею большое желание стать ценным сотрудником для фирмы. Имею опыт расчета калькуляционных карт, себестоимости продукции, составления технологической документации, обучения персонала. Имею желание принимать участие в разработке новых проектов. Готов к работе с большим объемом информации.
ОБЩАЯ ИНФОРМАЦИЯ О СЕБЕ:
- 1984 г.р. Не женат. Детей нет.
- Проживаю по адресу: Моск. обл., г. Лыткарино 
- Моб. тел. 8-929-571-55-88, e-mail: sly54@yandex.ru
ОБРАЗОВАНИЕ:

- Московский Областной Государственный Колледж управления, экономики и права в 2003г.
Специальность: Технолог продуктов общественного питания.
- Московский Государственный Университет технологий и управления в 2012г.
Специальность: Инженер технолог консервантов и пищевых концентратов.
ТРУДОВАЯ ДЕЯТЕЛЬНОСТЬ:
- С 03.2014 по 10.2014 г. «Хлебзавод №Первый» 

Должность: Технолог отдела контроля качества.

Обязанности:

Обучение персонала. 

Работа с ржаными заквасками.

Разработка и внедрение новых рецептур. 
Контроль качества выпускаемого ассортимента.

Проведение лабораторных исследований сырья и выпускаемой продукции.

Запуск нового проекта.

- С 05.2012 по 09.2012 г. ЗАО «ТД»Перекресток»

Должность: Заведующий производством.

Обязанности: 

Организация работы персонала. 

Контроль соблюдения технологий, ведения отчетных документаций.

Контроль обеспечения производства необходимым сырьем.

Контроль своевременного обеспечения торгового зала продукцией.

- C 04.2012 по 04.2013 г. ООО «Технологии питания»
Должность: Руководитель смены.

Обязанности:

         Полный контроль качества выпускаемого ассортимента.

- С 09.2007 по 01.2012 г. ОАО «ТД «Холдинг-Центр» 

Должность: Старший пекарь.
Обязанности:  


Контроль за соблюдением технологического процесса, рецептур приготовления.

Контроль качества выпускаемой продукции в соответствии с требованиями стандартов.

Ведение учетных документаций.

Обучение персонала.

Проведение инвентаризаций.

Корректировка заказа.
Определение проходимости зала и организация выпуска    необходимой продукции.
         Разработка и внедрение новых сортов хлебобулочных изделий.
         Улучшение качества выпускаемой продукции.
- С 03.2005 по 08.2007 г. ОАО «ТД «Холдинг-Центр» 

Должность: Пекарь.

Обязанности:

Ведение технологического процесса выпечки хлебобулочных изделий, включая замесы, ручную формовку, растойку хлеба с последующей выпечкой, упаковкой и отправкой продукции на реализацию.
- С 2004 по 2005 г. ООО «ВИМС» Должность: пекарь.
Обязанности: Формовка и выпечка хлебобулочных изделий. 
ТРУДОВЫЕ НАВЫКИ:

- Контроль за соблюдением технологического процесса, рецептур приготовления. Контроль качества выпускаемой продукции в соответствии с требованиями стандартов.
- Изучение и выявление причин, вызывающих ухудшение качества продукции, мероприятия по повышению качества.
- Организация, разработка и внедрение нового ассортимента.
- Обучение технологическим приемам работы персонал пекарного производства.
- Проведение инвентаризаций.

ДОПОЛНИТЕЛЬНАЯ ИНФОРМАЦИЯ:

- Инициативен, коммуникабелен, стрессоустойчив. К работе отношусь ответственно.
- Имею стремление к развитию в выбранной области. Готов обучаться новым технологическим приемам. 
- Имею водительские права кат. «В» 
