Примерный рецепт маргарина
	№ п/п
	Наименование сырья (показателя)
	60 %
	65 %

	1. 
	Саломас пищевой дезодорированный/жир фритюрный/масло пальмовое
	49,95 - 18,54
	54,95 - 23,54

	2. 
	Масло растительное жидкое дезодорированное
	10 - 30
	10 - 30

	3. 
	Краситель пищевой
	0 - 0,15
	0 - 0,15

	4. 
	Эмульгатор
	0,3 - 1
	0,3 - 1

	5. 
	Лецитин
	0 - 3
	0 - 3

	6. 
	Молоко коровье пастеризованное
	0 - 9
	0 - 9

	7. 
	Масло сливочное
	0 - 10
	0 - 10

	8. 
	Соль поваренная
	0 - 1
	0 - 1

	9. 
	Сахар-песок
	0 - 1
	0 - 1

	10. 
	Вода питьевая
	39,70 - 26,02
	34,70 - 21,02

	11. 
	Бензоат натрия
	0 - 0,05
	0 - 0,05

	12. 
	Сорбат калия
	0 - 0,1
	0 - 0,1

	13. 
	Кислота лимонная
	0,05 - 0
	0,05 - 0

	14. 
	Ароматизатор
	0 - 0,15
	0 - 0,15

	ИТОГО  сырья:
	100 - 100
	100 - 100

	Пищевая ценность  на 100 г  продукта

	15. 
	калорийность, ккал
	542 - 548
	548 - 593

	16. 
	содержание белка, г
	0 - 0,3
	0 - 0,3

	17. 
	содержание жира, г
	60,25 - 60,25
	65,25 - 65,25

	18. 
	содержание углеводов, г
	0 - 1,6
	0 - 1,6


